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NIEUWE PRODUCTEN IN ONS ASSORTIMENT. 
Naast de ontgiftende producten van Maria Treben de Zweedse kruidenbitters  
en de kruidenthee, hebben we nu ook zouten/mineralen (Baking Soda,  

Keltisch Zeezout, Epsom/Bitter zout en Himalaya zout) van het merk Mattisson.  
Het nieuwste ontgiftingsproduct is Zeoliet poeder.  
Het natuurlijke mineraal Zeolith (Zeoliet) is een vulkanisch gesteente met een hoog  

siliciumgehalte. Er zijn meer dan 100 verschillende, natuurlijk voorkomende vormen  
van Zeoliet, waarvan het Zeolith-Klinoptilolith bijzonder geschikt is voor inname.  

Om de reinigende werking van Zeolith-Klinoptilolith nog effectiever te maken, wordt deze microscopisch verkleind. Zeolith is 

een meester in ontgifting. Het werkt als een spons en Zeolith bindt de gifstoffen aan zichzelf. Dit kunnen zowel zuren, zware 
metalen, darmgassen, bacteriële gifstoffen als schimmeltoxines zijn. De Zeolith voert de schadelijke stoffen vervolgens op een 

natuurlijke wijze via de darmen af uit het lichaam, zonder de spijsvertering te belasten. Zeolith ontlast ook de lever doordat 
Zeolith het darmkanaal ontgift van kwik, lood, cadmium, aluminium, ammonium en histamine. Zeolith kan dagelijks door het 

hele gezin worden gebruikt als een natuurlijke regulator voor de gezondheid. 
 

HOGERE KOSTEN PRODUCTEN. 
Nu toch de prijstijgingen op alle gebieden blijven doorzetten en onze poging om de prijzen van onze producten zo lang 
mogelijk hetzelfde te houden, zodat onze mooie kwalitatieve producten toegankelijk blijven voor een groter publiek, zijn 
we toch genoodzaakt om nu de prijzen van de Zweedse kruiden bitters aan te passen.  
We hadden begin 2022 de prijzen van verschillende sets en verzendingen al aangepast en alleen de sets aangehouden 
voor het gemak van bestellen. Per 1-10-2022 zijn de meeste sets vervallen en de 1 liter prijzen van de 
Zweedse kruidenbitters worden per 1-1-2023 aangepast.  
Bijvoorbeeld als u 2 x 1 liter (voorheen de XL) wil bestellen dan doet u dat bij Zweeds kruidenbitter 1 liter. U krijgt dan 
per liter nog steeds 2 x 500 ml geleverd en in dit geval dus 4 flessen van 500 ml. De prijs zal tot 1-1-2023 hetzelfde zijn. 
Op deze manier hopen we ook onze site gemakkelijker en overzichtelijker te maken. 
  
ADVIES om kosten te drukken.  
Omdat er al zoveel duurder wordt, willen we u adviseren om de Zweedse kruidenbitters met alcohol zelf te maken. 
(helaas is de ALCOHOLVRIJE variant NIET zelf te maken) Zo kan de prijs gedrukt worden, het is ook nog leuk om mee 
bezig te zijn en het is echt niet veel werk.  
Het zelf maken van de Zweedse kruidenbitter kan tot 50% voordeel opleveren dan de flessen Schwedenbitter. 
 

UITLEG: bewaar de flessen van de Zweedse kruidenbitters die u nu heeft of gaat bestellen/kopen. (3 stuks is voldoende 

of gebruik de lege alcohol flessen). De inhoud van een pakje kruiden MIX met 1½ liter jenever van maximaal 40% 
alcohol mengen en dagelijks schudden. Na 20 tot 30 dagen dit kruidenmengsel filteren en persen en het kruidenbitter is 
klaar voor gebruik. Uitgebreide uitleg wordt steeds bij de producten mee geleverd. 
        
Voor meer informatie kijk op www.mariatreben.nl of www.mariatreben.be  Heeft u vragen neem gerust contact met ons op 
via info@mariatreben.nl of info@mariatreben.be of bel met nummer 06-44976148 of +31 6 44976148 (België)  
 

Geef een review over onze service en producten op onze website https://mariatreben.nl/    

in de menubalk ERVARINGEN of kopieer de directe link: https://mariatreben.nl/ervaringen/   
 
 
 
 

 

We wensen u een Liefdevolle en Optimale Gezondheid toe, zorg goed voor uzelf.  

Anja en Fred Krakowczyk 

WINKEL: Rinkenslaan 62-A, 6373 CV Landgraaf 
OPEN ma t/m vrij 10-16 uur   

(buiten deze tijden alleen op afspraak) 
 

 

We zullen af en toe een dag of lang weekend gesloten zijn. 
De data zullen te zijner tijd op onze Website/Facebook vermeld worden! 

Op deze dagen worden dan ook geen pakketten verzonden!  
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